
12
th

 International Workshop on 

Anomalies in Hydrogen Loaded Metals 

The  Banquet 
7 pm Thursday 8th June 2017 

Il Duca Bianco, Corso Regina Margherita 37, 14052 Calosso(AT) 
by gracious permission of  H.S.H. the Countess of Castiglione 
 

Antipasti 
Carpaccio di tonno e pesce spada 

Insalata di galletto 
Involtini di carne tartufati 

Sformatino 
 

Primo Piatto – First Course 
Ravioli di Asparagi 

Risotto salsiccia (with Gamba di Pernice wine) 

 
Secondo Piatto – Second Course 

Faraona al forno con contorno (roast guinea fowl) 

 
Dessert 

Fragole e gelato (strawberries and ice cream) 

 
Caffe’ e Digestivi 

 
Dalla Cantina – From the Wine Cellar 

Arneis La Canova Langhe, Spumante Scagliola Scansi 

Barbisa Cascina Grasso , Chardonnnay Azienda Agricola Morfeo 

In cucina lo Chef Vito Nolè e la sua brigata 

http://it.bab.la/dizionario/inglese-italiano/guinea-fowl

