The International Society for Condensed Matter Nuclear Science
Cena di Gala
Ristorante Reale “Il Flauto Magico”,
19:30 , Domenica, 24 Settembre 2006
Aperitivo

Fresco calice di spumante Pinot Brut 

servito con i giusti e comandati stuzzichini dello Chef

Antipasti

Insalatina di galletto ruspante e mele servita in cesto di Parmigiano

Vitello tonnato all’astigiana

Tortino caldo di patate e funghi

Primi Piatti

Maltagliati alla langarola

Risotto al Castelmagno con funghi porcini

Secondo Piatto

Stinco di vitello al forno con patate al lardo

Faraona al Moscato

Dessert

Torta  "Gran Gala" 

Dalla Cantina :

Prosè Gancia

Favorita 2005
Barbera F.lli Perroncito 2005
Moscato d’Asti 2005
In cucina lo chef Pier Luigi Lazzarino e la sua brigata

